
INGREDIENTES
• 300 gramos de patatas 

• 2 cucharadas de mayonesa 

• 1 cucharada mostaza 

• 100 gramos de salmón ahumado 

• 6 pepinillos 

• 2 -3 cucharadas de cebollino francés 

• Pimienta negra 

ALMUERZO 
2 PERSONAS 
TIEMPO: 20 MINUTOS

EXPLICACIÓN
Pela las patatas y corta en cuadritos de 1 cm. 

Cuece los cuadritos de patatas en una olla con amplio agua hirviendo en 6 – 
8 minutos al dente. 

Deja escurrir los cuadritos de patatas en un colador y deja enfriarse. 

Corta el salmón ahumado en lonchas finas. 

Corta los pepinillos en lonchas finas. 

Corta el cebollino francés fino. 

Mezcla la mayonesa con la mostaza. 

Mezcla los cuadritos de patatas en un cuenco con la mayonesa de mostaza, 
las lonchas de salmón ahumado, lonchas de pepinillos, cebollino francés y 
pimienta rallada fresca. 

Sirve la ensalada de patata en las hojas de lechuga. 

ENSALADA DE PATATAS CON SALMÓN AHUMADO Y 
PEPINILLO 

MIRA más a:

http://www.lacomidadeliciosa.nl/
http://www.lacomidadeliciosa.nl/
https://nl.pinterest.com/lacomidadelicio/
https://www.youtube.com/channel/UCNie-zCkDXAioDKIjnG6IQw
https://www.facebook.com/La-comida-deliciosa-140941939425357/
https://issuu.com/Lacomidadeliciosa
https://www.instagram.com/lacomida.deliciosa/

