GOLOSINAS DE ALBARICOQUE - COCO

INGREDIENTS

+ 250 gramos de albaricoques secos

=100 - 125 gramos zumo mandarina exprimido

fresco
+ 7S gramos de coco rallade

+ 100 gramos de chocolate amarge

MIRA MAS A

Dilicissa

EXPLICACION

Corta los albaricoques en trozos de aproximadamente un % cn y

pon en un cazo. Servir los con el zumo de mandarina.

Hierve mezclarlo. Deja hervir a fuege lento hasta el zume ha

absorbide. Saca el cazo del fuege.

Revuelve 100 gramos de coco rallade hasta una mezcla sélida.
Afiade coco adn mds. Lo deja enfriarse.

Dibuja un cuadrade de 20 x 20 cm en una pieza de papel de horne.
Sirve la mezcla de albaricoques uniformes en el cuadrade y aprieta

fuerte hasta ser grueso en fodas partes.

Corta esta pastel de albaricoques en 16 cuadradites y cleja

descansar por 30 minutes en un lugar frio (ho en el frigorfico).
Hierve una capa de aqua en una olla. Parte el chocolate en pedazos
sobre un cuenco. Flota el cuenco sobre el aqua 'y dejo derretir el
chocolate mezclade.

Pincha las gelosinas de albaricoque une a une a una brocheta.

Moja las a la mitad en el chocolate.

Aparta las golosinas de albaricoque cuidade de la brocheta en el

mismo nanel e horpo v deia ser firme en 30 minutos en un lugar
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