
INGREDIENTES
● 1 berenjenas 

● 1 bola de mozzarella 

● 5 gramos de eneldo 

● 5 gramos de albahaca 

● 5 gramos de perejil 

● ½ guindilla 

● 1 limón 

● Aceite de oliva 

● Pimienta negra 

EXPLICACIÓN

ENTREMÉS 
2 PERSONAS 
TIEMPO: 20 MINUTOS

Corta la berenjena en trozos de 1 cm. 

Rocía las lonchas generosas con pimienta negra a ambos lados. 

Frié los trozos en un chorro notable de aceite de oliva en una sartén. 

Pica las hierbas verdes y corta la mozzarella en trozos. 

Divide los trozos de berenjenas en un plato. 

Pon a cada trozo de berenjena un trozo de mozzarella. 

Divide luego las hierbas verdes en las berenjenas. 

Ralla la cáscara de limón y ralla la guindilla sobre el plato. 

Rocía las pizzas de berenjenas con aceite de oliva y pimienta negra. 

PIZZA DE BERENJENAS PEQUEÑAS CON MOZZARELLA Y 
HIERBAS VERDES

mira más en:

http://www.lacomidadeliciosa.nl/
http://www.lacomidadeliciosa.nl/
https://www.facebook.com/La-comida-deliciosa-140941939425357/
https://nl.pinterest.com/lacomidadelicio/
https://www.youtube.com/channel/UCNie-zCkDXAioDKIjnG6IQw
https://issuu.com/Lacomidadeliciosa
https://www.instagram.com/lacomida.deliciosa/

