REMOLACHAS TOSTADAS CON RICOTTA TOSTADA

INGREDIENTES

* S00 gramos de remolachas cocidas
» 2 cucharadas de aceite de oliva

* 250 gramos de aceite de oliva

+ 10 gramos de cebolleta Francesca

- | limén

* Puiade de hojas de albahaca

+ Papel del horno

MIRA MAS EN

EXPLICACION

Calienta el horno a 200°C. Corta las remolachas en partes de ca. | cm.

Mezcla con | cucharada de aceite de cliva y pimienta recién molida.

Pon la ricotta al revés en una bandeja para hornear tapizade con papel

del horne.

Divide las remolachas en la bancle"p para hornear y tuesta ca. 30

minutos en el horno.

Corta la cebolleta muy fina. Ralla la piel amarilla del limén. Mezcla la
cebolleta y la céscara de limén con el resto del aceite y sazona con

pimienta recién molida.

Divide las remolachas en un plate plane. Divide la ricotta. Rocia con el

aceite de cebolleta. Espolvorea con hojas de albahaca.
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