BATATA CON ACELTUNAS VERDES Y PEREJIL

INGREDIENTES EXPLICACION

« | kilo de batata, lavade Corta la cebolla gruese.
» 3 cucharadas de aceite de oliva
Corta la batata con cascara en cuadritos de 2 cm.

* I gran cebolla
Caliente el aceite de oliva en una sartén y sofrie la cebolla suave y

* | cucharada de polve de ras el hanout
cristalino.

+ 7 aceitaunas verdes sin semilla

- 2 cucharadas de Perejil Frie los cuadritos de batata y el polvo de ras el hanout removido por

2 -3 minutos.

Sirve 200 mililitros de agua y rehoga la batata al dente sin tapadera

per 12 - 16 minutos, deja evaperar el liquide.
Pica el perejil. Divide las aceitunas en dos.

Pon la mezcla de batata en una fuente y quarnece con aceitunas y

perejl.
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