TEMPURA DE BERENJENA CON QUESQ GRANA PADAN(

INGREDIENTES EXPLICACION

* | berenjena Corta la berenjena en lonchas finas.

* | cucharada de aceite de girasol + extra
Pon las lonchas de berenjenq en un plato, rocia con sal y deja descansar
para freir por alrededor de 20 minutos.

+ 2 cucharadas de harina
Humedece la bererBena con papel de.

+ 25 gramos de quese grana padane,

rallado Mezcla la harina en una bela con el quese grana padane.

*'S gramos de cebollino francés Pon las lonchas de berenjena por la mezcla de harina y aprieta la harina

un POCO.

Caliente una capa de aceite de girasol en una sartén profunda y frie las

lonchas de berenjena alrededor ostade.

Rocia con alge cebolline francés cortade.
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