GAIPACHO DE PIMIENTOS ASADOS

INGREDIENTES EXPLICACION

* | caja de pimientos asades Corta las rebanadas de pan en cuadritos. Pica el aje.

* 2 dientes de aje Tritura los pimientos con liquide, aje, cuadrites de pan y | cucharada de oréqane

en una licuadora.
« 2 rebanadas de pan

+ 10 gramos de orégane fresco Afiade el vinagre vino blanco y el aceite de oliva, 350 mililitro de agua y alge

pimienta.
+ | = 2 cucharadas de vinagre vine blanco

Mezcla fodos hasta una sopa suave y cremosa.
+ 2 - 3 cucharadas de aceite de oliva P y
Sirve la sopa en una jarra y deja enfriarse en el frigorffico en 2 = 3 horas.

Condimenta la sopa fria nueva con pimienta y sirve en vasos.

Guarnece con hojas de orégano.
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